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Protocol

privind curatenia in Blocul Alimentar

Spatiul de lucru al bucatariei este impartit in doua zone:
1.Zona ,,murdara” — cuprinde:

* Spatiul de receptie a alimentelor;

* Spatiul de transarea carnii;

* Spatiul pentru curatarea zarzavaturilor;

* Spatiul de spalare a vaselor.
Clasificata in functie de risc, aceasta zona, este ,,zona de risc inalt’, si se impune
dezinfectia de nivel inalt.

2. Zona ,,curata” — cuprinde:

* Spatiul de preparare termica a alimentelor;

* Spatiul de depozitare temporara a laptelui;

* Spatiul de depozitare temporara a alimentelor, care cuprinde frigidererele de
pastrare a produselor din carne (mezeluri), produse lactate, produse de panificatie
(paine) si probe alimentare;

* Zona de distributie a hranei calde si reci, catre secfii.

Ordinea de efectuare a curateniei si dezinfectiei este urmatoarea:

Sala de mese;

Spatiul de depozitare a painii;

Spatiul de pastrare a vaselor curate;

Spatiul de depozitare temporara a laptelui;

. Spatiul de depozitare temporara a alimentelor, asa cum este descris la “zona
urata”
Zona de distributie a hranei calde si reci;
Zona de preparare termica a alimentelor;
Spatiul de spalare a vaselor

Spatiul de transarea carnii

10. Spatiul pentru curatarea zarzavaturilor;
11. Spatiul de receptie a alimentelor;

12. Depozitele de alimente;

13. Grupurile sanitare

CoNOQ N~

MATERIALE NECESARE:

- carucior de curatenie Vermop
- detergenti dezinfectantj;

- produse abrazive;

- produse detartrante
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METODE DE APLICARE:
eESTE EFECTUAT CU CARUCIORUL DE CURATENIE VERMOP

ePENTRU CURATENIE: - periaj umed;
- stergere;
- frecare.

oPENTRU DEZINFECTIE - stergere — suprafete;
- stropire — aeromicroflora.

Deoarece, dezinfectantul achizitionat are si efect de curatare, operatiunile se vor
efectua concomitent

SPALAREA SI DEZINFECTIA VASELOR:

* indepartarea resturilor alimentare, prin spalare cu perie si burete;
* rezidurile solide si resturile alimentare se vor strange in recipiente acoperite,
care se vor
goli, in recipientele speciale, amplasate la tancurile de gunoi;
* spalarea cu apa calda si detergent-dezinfectant;
e clatire;
* uscare si depozitare.

REGULI GENERALE

+ Tnainte de inceperea programului se v-a efectua o noud dezinfectie prin
stergerea suprafetelor cu risc: masa si cantarul din oficiul de distributie si masa de
transat carne ;

* Suprafetele dezinfectate, care vin in contact cu alimentele, se clatesc dupa
dezinfectie;

* Dupa fiecare operatiune de curatenie si dezinfectie, la sfarsitul zilei de lucru,
ustensilele utilizate vor fi spalate, curatate, dezinfectate si uscate;

* Prosoapele de bucatarie vor fi imersate in solutie dezinfectanta

* Perimetrul de amplasare a recipientelor de gunoi va fi intretinut curat si
dezinfectat cu o solutie de clor de cel putin trei ori pe saptamana;

* Se consemneaza datele necesare in orarul de curatenie afisat in fiecare
perimetru;

* Se v-a purta echipamentul de proteciie;

* Rafturile pentru uscarea vaselor se curata si se dezinfecteaza zilnic prin
stergere;

* Materialele utilizate in procesul de spalare se curata si se dezinfecteaza in

1

,zonha murdara” a blocului alimentar
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ECHIPAMENTUL DE PROTECTIE:

» Este obligatorie utilizarea echipamentului de protectie, format din halat alb, sort,
incaltaminte lavabila si boneta;
* Echipamentul de protectie trebuie confectionat dintr-un material lavabil, ugor de
intretinut, de dezinfectat si obligatoriu schimbat zilnic;
* Este obligatorie respectarea circuitului de schimbare a hainelor: vestiarul
,negru” pentru dezechiparea de hainele de strada, efectuarea dusului, echiparea
in finuta de lucru, in vestiarul ,alb”;
* Trecerea prin zona de preparare a hranei in {inuta de strada este strict interzisa
I
* Accesul in zona de preparare a hranei al persoanelor care nu lucreaza in blocul
alimentar este strict interzis.
Igienizarea echipamentelor si a instalatiilor se efectueaza zilnic dupa folosire, se
curata de resturi, se clatesc sub jet de apa, se spala si dezinfecteaza, se lasa la uscat
in aer liber.

USTENSILE $I MATERIALE FOLOSITE:

- ustensilele sunt suficiente, adecvate operatiunilor, curatate si dezinfectate
dupa fiecare operatiune si depozitate in spatii special destinate

- dezinfectantele sunt avizate pentru utilizare in domeniul sanitar
RITMICITATEA OPERATIILOR DE CURATENIE S| DEZINFECTIE:

- va fi efectuata dupa fiecare distribuire a alimentelor, la inceperea zilei de
lucru sau ori de cate ori este nevoie

- saptamanal pentru curatenia generala
COLECTAREA, DEPOZITAREA $SI iN DEPARTAREA DESEURILOR SOLIDE:
- sortarea pe categorii - reciclabile, ascutite, menajere
- colectare in recipienti adecvati, captusiti cu saci menajeri pe categorii
- capacul recipientilor va avea mecanism de actionare cu pedala
ATENTIE!!!! NU SE VA DESCHIDE CAPACUL CU MANA

- recipientii pentru colectare se golesc imediat ce s-au terminat operatiunile de
prelucrare primara si secundara a alimentelor

- dupa golire recipientii se spala si se dezinfecteaza

- dupa manipularea recipientilor pentru deseuri personalul va aplica spalarea si
dezinfectia mainilor conform protocolului
DEPOZITAREA TEMPORARA A DESEURILOR:

- se face in incaperi special destinate cu suprafetele netede, lavabile si
dezinfectabile, protejate de apa pluviala, cu sifon de paredoseala, chiuveta cu apa
curenta si racord la reteaua de canalizare
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-spatiile pentru depozitare temporara vor avea un numar suficient de pubele,
vor fii protejate impotriva accesului necontrolat rozatoarelor, insectelor, cainilor
vagabonzi

- pubelele si spatiul de depozitare temporara se vor curata, dezinfecta, deratiza si
dezinsectiza periodic — cel putin de doua ori pe luna

EVACUAREA LA ZONA DE DEPOZITARE A SPITALULUI PENTRU DESEURILE
MENAJERE $| RECICLABILE:

- evacuarea deseurilor se face cel putin o data pe zi.

Circuitul de debarasarea alimentelor se efectueaza din spatiul de depozitare
temporara a alimentelor pe culoarul blocului alimentar in pubele inchise la rampa de
deseuri a alimentelor .

Cuvele chiuvetelor se curata cu materiale abrazive si detergent, dupa care se
dezinfecteaza si se spala cu apa calda, imediat dupa intrebuintare;

Se curata cu materiale abrazive si detergent dupa care se dezinfecteaza si se spala
cu apa calda, imediat dupa intrebuintare.
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